willkommen

liebe gaste

flr die zubereitung unserer speisen verwenden wir
wenn immer moglich lebensmittel aus unserer
region und der schweiz. saisonal abgestimmte und
qualitativ hochstehende produkte sind
selbstverstandlich.

nun winschen wir ihnen viel spass beim auswahlen
ihrer speise und anschliessend einen guten appetit.

ihre gastgeber

petra & andreas miuller
rené gotti, kiichenchef
mitarbeiter

servicezeiten

mittag 11.30 - 14.00 uhr
abend 17.30 - 22.00 uhr
kalte kiiche durchgehend bis 23.00 uhr



vorspeisen | suppen | salate

niissli-salat 11.50
an himbeer-dressing
mit gehacktem ei

zusatzlich mit sautierten eierschwammli 16.50
(©)
jager-plattli 16.50

hirsch-trockenfleisch, wildsalsiz,
wildschwein-rohschinken, alpkase,
selbsteingelegte, schwarze frimsner niisse

(9)

tagessuppe
fragen sie unser service-personal

suppe vom st.galler klosterbrau-bier
verfeinert mit appenzeller-kase

und krauter-croéutons

(@ 9

steinpilz-bouillon
mit wild-hackbéllchen als einlage
(@ cefglm

gemischte blattsalate
an franzosischem dressing
(@ cl,m)

gemischter saisonsalat
an franzosischem dressing
(@ c I, m)

grosser salatteller mit ei
an franzosischem dressing
@@ c |, m

6.50

9.00

9.00

7.00

9.00

15.50



fleisch

panierte schweins-schnitzel
mit pommes frites
(@ cefgm

schweins-cordon-bleu

gefullt mit schinken und appenzellerkase,
pommes frites und gemuse

(a,c e fgm

poulet-brust-streifen

an senfsauce mit cicorino rosso
tagliatelle-teigwaren und gemuse
(a,cef gl mo)

22.00

30.50

29.50

reh-schnitzel 39.50
an preiselbeersauce,

spatzli, pilze, rosenkohl, rotkraut,
maroni und preiselbeerfrucht
(a,cefgl mo)
kalb-saltimbocca 36.50
an madeira-sauce,

krguter-risotto und romanesco

(a,e f g1, mo)



fisch

lachs-filet

an sherry-rahmsauce,
tagliatelle-teigwaren und kefen
(a,c defgl m)

fisch-wiirfel

an safran-sauce,

im rosti-pastetli mit kirsch-tomaten
(a,d e f gl m)

32.50

31.50

vegetarisch

rosti-pastetli 24.50
gefullt mit kirbis-ingwer-ragout

und eierschwammli an rahmsauce,
preiselbeerfrucht

(a, e, @

teller schuss ohne treffer 25.50
spatzli, rosenkohl, rotkraut, maroni,

pilze, trauben, preiselbeerfrucht

und rahmsauce

(a,c,g 0)



fitnessteller

bunte gemise- und blattsalate an
franzosischem dressing mit ...

3 gemiise-friihlingsrollen
und siiss-pikanter chilisauce
(@, defnr

1 pouletbrust
mit krduterbutter
(e f,g m)

5 chicken nuggets
mit bbg-sauce
(@ cefmD

2 panierte pouletschnitzel
mit zitronenschnitz
(acefm)

2 schweinsschnitzel
mit kréuterbutter
(e, f,g, m)

2 panierte schweinsschnitzel
mit zitronenschnitz
(a,cefm)

1schweins cordon-bleu
mit zitronenschnitz
(a,c e fm)

1lachs-filet
mit zitronenschnitz
(a,d e f,m)

21.50

22.50

22.50

23.50

23.50

24.00

30.50

29.50

kalte gerichte

wurstsalat
einfach
garniert
(a,c |, m)

wurst-kidsesalat
einfach

garniert
(,¢l,m, g

thonsalat
einfach
garniert
(a,d, c |, m)

biindnerteller
bindnerfleisch,
rohschinken und k&se
(g, m)

sandwich

schinken, kase, salami, fleischkase
bindnerfleisch, rohschinken

(a, 9

11.00

16.50

11.50

17.00

11.00

16.50

21.50

6.00

7.00



deklaration der
14 allergene

_‘UODB_:TLO_"‘('DO_OD'Q)

fur detailliertere informationen zu den
oben erwahnten allergenen fragen sie bitte

glutenhaltiges getreide
krebstiere

eier

fische

erdnlisse

sojabohnen

milch, auch laktose
schalenfriichte, nisse
sellerie

senf

sesam

schwefeldioxid & sulfite
lupinen

weichtiere

das servicepersonal.

bitte fragen sie unser servicepersonal, es gibt
viele alternativen um spontan auf ihre allergenen

essenswiinsche einzugehen.

deklaration fleisch

schwein schweiz

rind schweiz oder australien*

kalb schweiz

reh schweiz, oesterreich

poulet  schweiz, frankreich oder polen*
fisch schweiz, norwegen,

frankreich und mittelmeer

* kann mit antibiotika und / oder anderen
antimikrobiellen leistungsforderern erzeugt
worden sein.

alle preise in chf inkl. 7,7% mwst



