Montag, 9. September - Freitag, 13. September 2024

Unsere Apéroempfehlung...

Wassermelonen-Spritz
Wassermelonen-Sirup aufgefillt mit Prosecco

.

Blutorangen-Bier
Sommer Edition

Mineralwasser, frischer Melonenschnitz ~ 10.50 Sennbrau Buchs - 3.2% Vol. 6.50
Wochen-Hit 1 Wochen-Hit 2

Menu 1 24.50 Menu 2 24.50
Tagessuppe oder Salat Tagessuppe oder Salat

Grossmutter’'s Rinds-Hackbraten «Mah-Mehy

an Krauterrahmsauce Indonesisches Nudel-Gemiisegericht

dazu Kartoffelstock und buntes Gemiise mit zarten Pouletbruststreifen
Vegi-Menu Veganes-Menu

Menu 3 23.50 Menu 4 23.50
Tagessuppe oder Salat Tagessuppe oder Salat

Toast «Florentiner-Art» Veganes, rassiges Kartoffel-

mit Blattspinat, einem pochiertem Ei Gemiuse-Gulasch

und Sauce Hollandaise

Fisch-Menu Business-Menu

Menu 5 37.50 Menu 6 42.50

Tagessuppe oder Salat

Seelachs-Filet aus dem Ofen
«Mediterrane-Arty»

auf einem Allerlei von Kartoffeln, Oliven
Cherrytomaten und Pepperoni

Tagessuppe oder Salat

Zarte Medaillons vom Hirsch-Rucken

an Pfefferjus

dazu Triffel-Arancini, gebackene Kirbisspalte,
Rotkraut und Marroni

Tagesdessert
Vermicelles mit Schlagrahm

Unsere Weinempfehlungen - Im Offenausschank

Weiss: Mont sur Rolle | Louis Ter | AOC | 2022 | Waadt | Schweiz
Chardonnay Caliz DOC | 2022 | Kellerei Kurtatsch | Stdtirol | Italien

Ma Terre | AOP | 2023 | Coteaux d'aix en Provence | Frankreich

Rot:  Selection Schmid Wetli | AOC | 2018 | St. Gallen | Schweiz

Rot: Habla del Silencio | DOC 12021 | Extremadura | Spanien

Rot:  Josanna Grand Cuvée | Josef Salzl | 2020 | Neusiedlersee | Oesterreich
Rot:  Primitivo Feudo Badala | IGT 1 2022 | Apulien | ltalien

Rose:

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.

8.00

pro dl. 6.50
pro dl. 7.00

pro dl. 6.50

pro dl. 7.00
prodl. 7.00
prodl. 7.50
pro dl. 6.50



