wildkarte

vorspeisen | suppe

nissli-salat
an hellem acetodressing
mit trauben, niissen und sprossen

zuséatzlich mit gebratenen eierschwammili

apero-plattli

mit reh-schinken, hirsch-mostbrockli,
wildschwein-rohschinken,

grabser bergkése und feigensenf

kiirbis-stisskartoffelsuppe

mit orientalischen gewiirzen, datteln,
kurbiskerndl, und hausgebackener
blatterteigstange

vegetarisch / vegan

triiffel-arancini (vegan)
dazu eierschwammli-ragout mit trauben
und marroni

teller schuss ohne treffer

spétzli, rosenkohl, rotkraut, marroni,
pilze, kiirbis, trauben, preiselbeerfrucht
dazu rahmsauce

13.50

17.50

17.50

9.50

26.50

26.50

hauptgange

hirsch-cordon-bleu

gefullt mit wildschwein-rohschinken
und grabser bergkése

dazu steakhouse-fries und gemuse

reh-pfeffer jager-art

mit speckwirfel, silberzwiebeln, cro(tons,
dazu spatzli, rosenkohl, rotkraut,

marroni und preiselbeerfrucht

reh-schnitzel

an wildrahmsauce,

dazu spatzli, pilze, rosenkohl, rotkraut,
marroni und preiselbeerfrucht

hirschriicken-medaillons

an preiselbeerjus mit gin

dazu truffel-arancini, kirbisspalte,
rotkraut, marroni und preiselbeerfrucht

geschnetzeltes vom reh & hirsch
mit trauben an eierschwammlisauce
dazu spatzli, rosenkohl, rotkraut,
marroni und preiselbeerfrucht

unser wild-hit

reh und hirsch auf heissem stein
rehbaggli und hirsch-entrecote
200g

wir braten das fleisch nur an und sie braten

34.50

35.50

41.50

42.50

36.50

42.00

es auf dem heissen stein nach ihrem gusto fertig.

beilagen und saucen
zum fleisch servieren wir steakhouse-fries,

preiselbeeren, krduterbutter und haussauce

andere beilagen je nach verfligbarkeit
z.b. kroketten, pommes-frites etc.

kleiner nisslisalat separat

9.50



