Montag, 16. Dezember - Freitag, 20. Dezember 2024

Unsere Apéroempfehlung...

Heidelbeer Spritz

Heidelbeer-Sirup aufgefillt mit Prosecco

$

Ingwer-Bier
Spezial Edition

auf Eis serviert mit frischen Heidelbeeren ~ 9.50 Sennbrau Buchs - 3.2% Vol. 6.50

Wochen-Hit 1 Wochen-Hit 2

Menu 1 24.50 Menu 2 24.50

Tagessuppe oder Salat Tagessuppe oder Salat

Panierte Schweinsschnitzel Feine Spaghetti Bolognaise

mit knusprigen Pommes-Frites mit Parmesan

Vegi-Menu Veganes-Menu

Menu 3 23.50 Menu 4 23.50

Tagessuppe oder Salat Tagessuppe oder Salat

Knusprige Toastecken Feine Triffelntdeli

belegt mit Williamsbirnen und Nissen gemischt mit Dorrtomaten

gratiniert mit Gorgonzola und Federkohl

Fisch-Menu Business-Menu

Menu 5 Menu 6

Tagessuppe oder Salat 37.50 Tagessuppe oder Salat 4250

Gebratenes Zanderfilet ,Zuger-Art” Kleines Rindsfilet-Medaillon

an Weisswein-Krautersauce mit Pfefferrahmsauce

dazu Salzkartoffeln dazu Kartoffel-Kroketten

und Blattspinat mit Pinienkernen und buntes Gemiise

Tagesdessert

Luftiges Tobleronemousse mit Friichtegarnitur 950

Unsere Weinempfehlungen - Im Offenausschank

Weiss: Mont sur Rolle | Louis Ter | AOC | 2022 | Waadt | Schweiz prodl. 6.50
Chardonnay Caliz | DOC | 2023 | Stdtirol | Italien prodl. 7.00

Rose: Federweiss Frimsen | AOC | 2023 | St.Gallen | Schweiz prodl. 7.00

Rot: Gamar'One | AOC 12020 | La Cote - Waadt | Schweiz prodl. 7.50

Rot: Habla del Silencio | DOC 12021 | Extremadura | Spanien prodl. 7.00

Rot:  Josanna Grand Cuvée | Josef Salzl | 2020 | Neusiedlersee | Oesterreich prodl. 7.50

Rot:  Primitivo Feudo Badala | IGT 1 2022 | Apulien | Italien prodl. 6.50

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.



