
Montag, 10. August  – Freitag, 14. August  2026  

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.  

Unsere Apéroempfehlung…   
 
   
Tropical -Spritz   Huus -Bier 
Exotischer Sirup aufgefüllt  Buchserhof Edition 
mit Prosecco und Mineralwasser 11.50  Sennbräu Buchs – 4.8% Vol.  6.50  
 

Wochen -Hit 1  Wochen -Hit 2  
Menu 1 24.50  Menu 2 24.50  
Tagessuppe oder Salat   Tagessuppe oder Salat   
—  — 
Grossmutters  Rindshackbraten   Poulet-Geschnetzeltes «Sweet & Sour»  
an Kräutersauce  serviert im Reisring 
mit Kartoffelstock und Rüebli   
   

Vegi -Menu  Veganes -Menu 
Menu 3 23.50  Menu 4  23.50  
Tagessuppe oder Salat   Tagessuppe oder Salat   
—  — 
Sämiger Heidelbeer-Risotto  Gefüllte Aubergine   
mit Gorgonzola   mit Linsen-Bolognese  
     

Fisch -Menu  Business -Menu 
Menu 5 37.50 Menu 6 42.50 
Tagessuppe oder Salat    Tagessuppe oder Salat   
—  —  
Gebratenes Lachsforellen-Filet  Zarte Kalbsschnitzel  
mit Kräuter-Kartoffeln an Eierschwämmlisauce  
und Rahmlauch dazu Tagliatelle und buntes Gemüse  
 
 
Tagesdessert  
Grabser Süssmostcrème mit Schlagrahm    8.0 0 
   

 

Unsere Weinempfehlungen – Im Offenausschank    
 

Weiss :  Cuvée Blanc Frümsen  I  AOC I 202 4 I St. Gallen I Schweiz  pro dl. 7.50 
 Chardonnay Caliz  I DOC  I 202 3 I Kellerei Kurtatsch  I Südtirol I Italien pro dl. 7.00 
 

Rose :  Canallas Rosado  I Bodegas Arraez  l DO  I 202 4 I Valencia l Spanien  pro dl. 7.50 
 

Rot Selection Schmid Wetli I AOC l 2021 l Berneck l Schweiz  pro dl. 7.50 
Rot:  Rioja Crianza Paco Garcia  I DOC  I 2021 I Rioja I Spanien pro dl. 7.00 
Rot:  Grand Cuvée Josanna  I Josef Salzl I 202 1 I Neusiedlersee I Oesterreich pro dl. 8.0 0 
Rot:  Primitivo Feudo Badala I IGT I 20 24 I Apulien I Italien pro dl. 6.50 
 


