
Montag, 9. November – Freitag, 13. November 2026  

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.  

Unsere Apéroempfehlung…   
 
    
Heidelbeer -Spritz   Üsers Huus -Bier 
Heidelbeer Sirup aufgefüllt  Zwickelbier  
mit Prosecco und Mineralwasser 11.50  Sennbräu Buchs – 5.2% Vol.  6.50  
 

Wochen -Hit 1  Wochen -Hit 2  
Menu 1 24.50  Menu 2 24.50  
Tagessuppe oder Salat   Tagessuppe oder Salat   
—  — 
Indisches Butter-Chicken    Saftiges Rippli vom Schweinsnierstück  
mit Basmati-Reis  dazu Salzkartoffeln  
frischem Koriander und Sauerrahm  und Sauerkraut 
   

Vegi -Menu  Veganes -Menu 
Menu 3 23.50  Menu 4  23.50  
Tagessuppe oder Salat   Tagessuppe oder Salat   
—  — 
Feine Älplermagronen  Gefüllte Peperoni    
mit Röstzwiebeln und Apfelmus   mit Quinoa und Gemüse  
   auf roter Peperonisauce 
     

Fisch -Menu  Business -Menu 
Menu 5 37.50  Menu 6 38.50  
Tagessuppe oder Salat    Tagessuppe oder Salat   
—  —  
Gebratenes Zanderfilet   Gebratenes Wildschweinfilet  
an Sauce Vierge  (Tomaten, Oliven, Zitrone)   an Wildrahmsauce    
dazu Quetsch -Kartoffeln  dazu Schupfnudeln, Rotkraut, Marroni 
und grünes Gemüse    und Rosenkohl 
     
 
Tagesdessert  
Duo von Bananen- und Schokoladencrème   8.50  
  

 

Unsere Weinempfehlungen – Im Offenausschank    
 

Weiss :  Doral I AOC I  Cave de Cidis l  202 4 I Waadt  I Schweiz  pro dl. 7.50 
 Chardonnay Caliz  I DOC  I 202 3 I Kellerei Kurtatsch  I Südtirol I Italien pro dl. 7.00 
 

Rose :  Canallas Rosado  I Bodegas Arraez  l DO  I 202 4 I Valencia l Spanien  pro dl. 7.50 
 

Rot Merlot Riseva La Prella l Agriloro  I DOC l 202 1 l Tessin  l Schweiz  pro dl. 8.50 
Rot:  Rioja Crianza  I Paco Garcia l Tempranillo I DO CA  I 202 1 l Rioja I Spanien pro dl. 8.50 
Rot:  Grand Cuvée Josanna  I Josef Salzl I 202 1 I Neusiedlersee I Oesterreich pro dl. 8.50 
Rot:  Edmida Rosso Tenuta Luisa  I IGT I 20 23 I Veneto I Italien pro dl. 8.0 0 


